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=72~ PERLOUSE
FROM THE SEA TO SHARE
Open sea oysters from Pirou, Normandy
X6 x12 Cod fritters 11
Fines Oysters n°4 12 20 Whelks with chefs mayonnaise 10
Fines Oysters n°3 14 26 Pink schrimps 9
Spéciales Oysters n°2 20 39 Sea rillettes withseasonalfish 8
“La Pirouaise” Tarama with cod eggs 8
S~ Bribri’s anchoiade salty anchovy purée 9
6 Trout gravlax withginand pepper 16
. . Seabream tartare 16
Oysters “au gratin 16

parsly butter, comté & white wine

Marinated Oysters 16
white wine & fresh herbs FROM THE FARM
P LATT E RS -AOP from Normandie, all handmade, all raw milk-
Roasted Camembert 16
P'tit Pirouais 47 white wine & thyme (10' cooking)
12 n°3, pink schrimps, 72 whelks, rillettes (or tarama or anchoiade)
Normandy Cheese platter 16
Grand Pirouais 71 Camembert, Pont 'Evéque & Livarot or Neufchatel
12 n°4, 12 n°3, pink schri , whelks, rill
an?ho‘\'ade? pinkK scnrimps, wnelxs, ri ettes (or tarama or Ha |f Cheese platter 9

~~ DESSERTS

From 6 to 8pm

Chocolate mousse 9
HAPPY HUITRES 10 @ lafleur ge sel
6 oysters n°4 + 1 glass of wine, cider or beer Piroumisu 9
HAPPY ACCRAS 12 like Tiramisu but from Normandy!
5 cod friters+ 1 glass of wine, cider or beer ...ans the chef’s special of the week!

*1 at a time thanks!

Specials of the day are on the blackboard!

LA NORMANDIE A PARIS



THE CELLAR 0

Domaine Merlet - Pays d'Oc

Viognier 55
Domaine des Cognettes - Val de Loire n)

Les Deux Terres - Muscadeta 6
Sauvignon 6
La Folle de I'Quest - Gros PIanZ;C22 5,5
Clisson o 8,5

Cogneterra o -

Domaine Bordenave - Jurangon
Souvenirs d’enfance-Jurangon Sec ¢ 5
2022

Domaine du Bois de Chat - Julienas n)
Persane - Blanc de noirs

7,5

Domaine Perrault / Jadaud - Vouvray n)

Les Grives SoUlles 8
Domaine Reverdy - Sancerre

Terre de Mainbray: -
Domaine du Penlois - Beaujolais blanc n)

La Criée a2 8
Domaine Renouard - Camargue n)

Terrasse d'Hortense w2 7

Scamandre Grande Réservew -

e WS

Domaine Renouard - Camargue n)
Terrasse d'Hortense

Favas

Domaine des Cognettes - Val de Loire n)

25

27
28

44
54

38

39

45

39

36
79

6 29
' |

Le pas rouge Gamay 6 26
Domaine Renouard - Camargue n)

Come Autrefois 2 \ourvedre 7,5 36
Les jardin d'Ewenn »z 7 29

Scamandre - Costieres de NTmes - 68

2015

<
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Domaine Lelarge - Pugeot - Vrigny n)

Champagne Brut Nature e - 94
Domaine Perrault / Jadaud - Vouvray n)

Charivari - Rosé 7 35
Haut Les Choeurs ! a2 7,5 38\\
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Perlouse’ wine: Domaine Philémon (Gaillac)
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Mauzac nature (white) n) 2024  perlouse
@ verre. 14cl ‘ 50cl i 75cl
5,5. 16. 22
BOISSONS
Evian 50c /1L 577
Perrier 33 4
Badoit 50cl/1L 6/7
Juices pomme, tomate 4
Les Meuhs 4,5
cola, limeuhnade lemon, ginger or apple
Dr Meuh ginger beer 4.5
Ca va tea Mint, cassis, rhubarbe 5
Café 2,5
Café au lait 2,80
Thé / infusion 3,5
LN
Beer Chinquante blonde 5°.- St Vaast  1/2  Pinte
4,5 8,5
Cocktails 10
Gin Tonic, Vodka Tonic
Spiritueux 8
Calvados, Rhum, Chartreuse, Cognac
Keys'Claids “Calvados Vieilli” 12
&
°%
5%
~~ CIDRES
Cidrerie Claids - AOP du Cotentin ™) 9
Sweet 5 17
Extra-Brut 5 18
Pommeau (10cl) 8 36
Sweet digestif made of cider and calvados must
Poiré Fermier 6 20
Domaine de la Cave Normande, it's cider but with pears !
corkage. 20

LA NORMANDIE A PARIS
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